
Franchise Information 
ตั้งแต่ปี 2547 เร่ิมจากวันแรก มาจนถึงทุกวันน้ี... วันท่ี เดอะวอฟเฟิล (The Waffle) เป็นท่ีรู้จัก เป็นท่ีชื่น

ชอบจากกลิ่นท่ีหอมกรุ่นเป็นเอกลักษณ์ รูปร่างหน้าตาท่ีดูดีและรสชาติท่ีถูกปาก... ปัจจุบัน The Waffle เป็นผู้น ำ
ตลำดแฟรนไชส์วอฟเฟลรำยแรกของไทยที่มีสำขำครอบคลุมทั่วประเทศกว่ำ 200 สำขำ และมีส่วนแบ่งตลำดมำก
ที่สุดถึง 70% พร้อมทั้งกำรเติบโตอย่ำงต่อเนื่อง 20% ทุกปี The Waffle ส่งมอบคุณภาพความหอมอร่อยของ
สินค้าส่งตรงถึงผู้บริโภคท้ังในและต่างประเทศด้วยรสชาติท่ีเป็นเอกลักษณ์กับสูตรลับเฉพาะยากแ ก่การเลียนแบบ หนึบ
แน่นแต่นุ่มนวลให้คุณได้อิ่มอร่อยคุ้มราคา พร้อมคุณค่าจากส่วนผสมท้ังโยเกิร์ตและเนยสดแท้ ท าให้ The Waffle วันน้ี
...ก้าวขึ้นสู่  

“อันดับ 1 ผู้น ำตลำดแฟรนไชส์วอฟเฟิลรำยแรก”  

จากประสบการณ์ท่ีสั่งสม...สู่ความเป็นมืออาชีพ 

วันน้ี ด้วยความจริงใจแห่งปรัชญาทางธุรกิจท่ีค านึงถึงประโยชน์ของแฟรนไชส์ซีและผู้บริโภคเป็นหลัก วันน้ี ...เราจึงเติบโตข้ึนจากธุรกิจ
เล็กๆ สู่ธุรกิจขนาดกลางท่ีพร้อมให้บริการอย่างมีมาตรฐานและทีมงานมืออาชีพคอยให้บริการแล้ววันน้ี!!! 

เดอะวอฟเฟิล วอฟเฟิลแท้ๆ ของคนไทยแท้ๆ กับยอดขายอันดับ 1 ด้วยมาตรฐานท่ีได้รับและความตั้งใจในการเป็นผู้ประกอบการท่ีดี จึง
ท าใหว้ันนี้ เดอะวอฟเฟิล มีเกียรติประวัติมำกมำย 

 แฟรนไชส์สตาร์อวอร์ดปี 2011 (TFBO Franchise Star Award 2011) 

 แฟรนไชส์ไทยเติบโตยอดเย่ียมปี 2010 (TFBO Franchise High Growth Award 2010) 

 แฟรนไชส์ไทยดีเด่นในประเทศปี 2009 จากงาน TFBO (Thailand Franchise Business Opportunity) 

 แฟรนไชส์คุณภาพมาตรฐานปี 2553 และปี 2554 จากกรมพัฒนาธุรกิจการค้า (Thailand Franchise Quality Award 2010 and 
2011 From DBD Franchise Standard)  

 รางวัลมาตรฐานคุณภาพแฟรนไชส์ดีเด่นด้านยุทธศาสตร์องส์กร (Excellence Franchise Strategic Management Award) 

 รางวัล เอส เอ็ม อี แห่งชาติประจ าปี 2555 (SMEs National Award 2012) 

 รางวัล SME ตีแตก จากรายการ SME ตีแตก สถานีโทรทัศน์กองทัพบกช่อง 5 บริษัทเวิร์คพอย เอ็นเตอร์เทรนเมนต์ จ ากัด (มหาชน)  

จากประสบการณ์ตรงของคนรักวอฟเฟิลกับความส าเร็จท่ีได้ทุ่มเท จนได้รับการรับรองมาตรฐานการผลิต GMP (Good 
Manufacturing Practice) HACCP (Hazards Analysis and Critical Control Points) และ HALAL ซึ่งเป็นมาตรฐานความปลอดภัยของ
อาหารท่ีเป็นท่ียอมรับกันท่ัวโลกจากบริษัท Moody International 

 

 

 

 



ข้อมูลแฟรนไชส์ เดอะวอฟเฟิล คีออส S (The Waffle S) 

การลงทุนแบบ The Waffle S ปกติงบการลงทุนเริ่มต้นที่ 66,500 บาท ไม่อนุญาตให้มีสินค้าอื่นใดที่นอกเหนือจากสินค้าทีท่าง
บริษัทก าหนดไว้วางจ าหน่าย โดยเด็ดขาด 

รูปแบบการลงทุนน้ีเป็นรูปแบบการลงทุนท่ีได้รับความนิยมมากท่ีสุด เพราะคีออสมีความสวย   สะดุดตา และพบเห็นได้ง่ายตามพื้นท่ีท าเลแบบ Indoor 
ท้ังหมด เช่น ห้างสรรพสินค้าทั่วไป Lotus, Big C, Robinson, Central และห้างสรรพสินค้าท้องถ่ินตามจังหวัดต่าง หรือแม้แต่สถานท่ีท่ีเป็นจุดโหลดคน เช่น 
สถานีรถไฟหัวล าโพง ขนส่งหมอชิต และจุดยุทธศาสตร์ท่ีส าคัญท่ีสุดท่ีท าให้คนรู้จัก The Waffle มากข้ึนคือ รถไฟฟ้ำ BTS ปัจจุบันเรำมีสำขำบนสถำนี
ทั้งหมด 7 สถำนี คือ หมอชิต (มี2จุด), รำชเทวี, อนุเสำวรีย์, ชิดลม, อโศก, สุรศักดิ์, ช่องนนทรี 

 

ข้อมูลกำรลงทุนและรูปแบบ Kiosk S มีงบประมำณดังนี้ 

 

 
 
 
 
 
 
หมายเหตุ    

 ราคา ณ วันท่ี 1 มกราคม พ.ศ. 2557  
 ราคาน้ีเฉพาะขายภายในประเทศไทยเท่านั้น 
 ลิขสิทธิ์เคาน์เตอร์ การก่อสร้าง และวัตถุดิบอุปกรณ์เป็นราคาประมาณการเท่านั้น  
 ข้อมูลราคาการลงทุนอาจเปลี่ยนแปลงได้โปรดยืนยันข้อมูลก่อนตกลงท าสัญญา 

 

Kiosk S 
1. ค่ำสมำชิกแรกเข้ำ 
Initial Fee 5,000 

2. อำยุสัญญำ 
Contract Duration 

1 ปี 

3. ค่ำสมำชิก (ปถีัดไป) 
Renewal Fee (2,000) 

4. อุปกรณ+์วัตถุดิบ (โดยประมำณ) 
Equipment & Raw Material 18,500 

5. ลิขสิทธิ์คีออส,เคำน์เตอร์  
Kiosk Copyright 33,000 

6. ขนำดพ้ืนที ่ 
Kiosk Area 3-6 ตรม. 

7. เงินทุนหมนุเวียน (โดยประมำณ) 
Capital Investment (5,000) 

8. เงินค้ ำประกัน  
Security Deposit 10,000 

งบกำรลงทุน 
Initial Investment 66,500 

รำยกำรเมนู  
Menus วอฟเฟิล 16 เมนู 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รำยละเอียดเกี่ยวกับ   Kiosk S 
1. ขนำดKiosk            : กว้าง 1.70 เมตร x ลึก 0.80 เมตร x สูง 2.30 เมตร  
2. ขนำดพ้ืนที่             : ประมาณ 3-6 ตรม.  (ขนาด 1.5 ม. x 2 ม. – 2 ม. x 3 ม.) 
3. ท ำเลและสถำนที่ตั้ง      : ภายในศูนย์การค้า ห้างสรรพสินค้า บริเวณพื้นท่ีส่วนกลางทางเดิน ท่ีมีการสัญจรจ านวนมากเช่น ข้างบันไดเลื่อน ข้ึน – ลง     
                            หรือบริเวณหน้าประตูทางเข้า – ออกหลัก (ภายในหรือภายนอกท่ีมีหลังคาปิดคลุม) หรือช่องทางบังคับเดินท่ีมีปริมาณ     
                            คนผ่านมากๆ 
4. สินค้ำ                  : ขนมวอฟเฟิลชนิดโดว์ 16 เมนู ไม่อนุญาตให้มีเคร่ืองดื่มหรือสินค้าอื่น 
5. รำคำ                   : วอฟเฟิลออริจินัล 1 เมนู ชิ้นละ 16 บาท, วอฟเฟิล  Deluxe 6 เมนู ชิ้นละ 19 บาท   
                             วอฟเฟิล Stuff  7 เมนู ชิ้นละ 19 บาท  และวอฟเฟิล Premium 2 เมนู ชิ้นละ 39 บาท 
6. กำรใช้งำน              : ส่วนการขายด้านหน้า ส่วนของเคาน์เตอร ์Kiosk อบขนมเดอะวอฟเฟิลและท็อปป้ิง, การเรียงวอฟเฟิล, การบรรจุหีบห่อ 

                ส่วนของการเตรียมด้านหลัง  ถาดใส่วัตถุดิบ ตู้แช่แข็ง พัดลมร้อน หรือตู้ปรู๊ฟ 
                ส่วนของป้ายเมนูบอกราคา รูปภาพ (แขวนใต้ โลโก้) 

7. ขนำดไฟฟ้ำและอุปกรณ ์: ใช้ไฟฟ้าขั้นต่ า 15 แอมป์ โดยมีอุปกรณ์มาตรฐานดังน้ี 
                 เตาอบวอฟเฟิลขนาดเล็ก  2 เคร่ือง      @   900  วัตต ์
                 พัดลมร้อน หรือ ตู้ปรู๊ฟ   1 ตู้           @   500-1200 วัตต ์
                 ตู้แช่แข็งขนาด 10 คิว     1 ตู้           @   250  วัตต ์
                 หลอดไฟสปอตไลท์       4  ดวง       @   100  วัตต ์

8. จ ำนวนพนักงำน        : พนักงานขายและอบขนมอย่างน้อย 1-2 คน   
9. สไตลก์ำรตกแต่ง        : METRO – MODERN รูปแบบเคาน์เตอร์ท่ีทันสมัยสไตล์คนเมือง กรุด้วยลามิเนตสสีันสดใสขาว-เหลือง รูปลกัษณ์ใหม่           
                               ในขณะเดียวกันกับการเพ่ิมเอกลักษณ์เฉพาะของเดอะวอฟเฟลิด้วยกราฟฟิค “ตารางกากบาท” และ “โลโก้ลอยตวั” เป็นต้น 
10. ลักษณะกำรติดต้ัง     : ผลติจากโรงงานและพร้อมติดตั้งหน้างานโดยง่ายและ รวดเร็ว สามารถติดตั้งแล้วเสร็จภายใน 2 ชั่วโมง   



รำยกำรอุปกรณ์ที่สมำชิกได้รับ 

อุปกรณ์มำตรฐำนและวัตถุดิบ  อุปกรณ์มำตรฐำนและวัตถุดิบ 

ล าดับ รายการ จ านวน   ล าดับ รายการ จ านวน 

1 แป้งรสต้นต าหรับ ( Y ) 8  29 เตาอบขนม วอฟเฟิล 2 
2 แป้งรสรัมเรซิ่น ( R ) 2  30 ตาชั่ง ดิจิตอล 1 
3 แป้งรสเมเป้ิล ( M ) 5  31 พัดลมร้อน 1 
4 ช็อคโกแล็ต 1kg 1  32 กรรไกร ตัดขนม 1 
5 ครีม 1kg 1  33 ปากคีบขนม 1 
6 เผือก 1kg 1  34 ส้อมสแตนเลส 1 
7 สังขยาใบเตย 1kg 1  35 กล่องใส่ไส้สแตนเลส 1 
8 แคนตาลูป 1kg 1  36 ช้อนสแตนเลสเล็ก(ตักท็อปป้ิง) 2 
9 ทุเรียน 1  37 ถาดอะลูมิเนียม 3 
10 ถ่ัวแดง 1kg 1  38 แปรงทาเนย (เล็ก) 1 
11 ลูกเกด 1  39 แปรงท าความสะอาดใหญ ่ 1 
12 เม็ดมะม่วงหิมพานต์ 1  40 ถาดมินรามินผืนผ้า17.25  น้ิว 3 
13 อัลมอนด ์500 g 1  41 ตะแกรงสแตนเลส  พักขนม 3 
14 ผลไม้รวม 1 kg 1  42 ป้ายอคิลิค+สติกเกอร์เมนู 3 
15 งาเค็ม  1 kg 1  43 ตะเกียบ(เช็ดเตา) 1 
16 แครนเบอร์ร่ี 500 g 1  44 ผ้าเช็ดมือ 3 
17 เนยขาวทาเตา 1 kg 1  45 เสื้อฟอร์ม(ชXL,ญL) 1 
18 น้ าตาลทรายแดง 1 kg 2  46 ผ้ากันเป้ือน(สั้น,ยาว) 1 
19 น้ าตาลทรายขาว 1 kg 1  47 ถุงมือ size S,M (100) ชิ้น 1 
20 ไส้กรอกไก่  1  48 กล่องแคทเตอริ่ง 1 
21 โปรชีส 1  49 ถุงพลาสติกแคทเตอริ่ง 1 

    50 กระดาษทิชชู่ 1 

    51 สื่อโฆษณาแคทเตอริ่ง 1 

    52 ถุงหูหิ้วใหญ ่The 9x16 1 

    53 ถุงหูหิ้วเล็กThe 6x15 1 

    
54 กล่องกระดาษThe 6ชิ้น100ใบ 1 

    55 ถุงกระดาษใหญT่he 500 ใบ 1 

    56 ถุงพลาสติกเล็กThe 200 ใบ 1 
       57 มือจับกระดาษ (Hand Grip) 1 
       
หมายเหต ุ: รายการ ณ วันท่ี 1 มกราคม พ.ศ. 2557 
ข้อมูลรายการอุปกรณ์วัตถุดิบและราคาอาจมีการเปลี่ยนแปลงได้ตามความเหมาะสมโดยให้ยึดถือข้อมูลลา่สดุ 

 


